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PROFESSIONAL

Modularne urzgdzenia grzewcze
Cato-powierzchniowa ptyta indukcyjna, 4 strefy,
1 stronna wersjq, instalacja pod $ciang z tylnym

kotnierzem, podstawa otwarta H2, 700 mm

Nr pozyciji

Nr modelu

Nazwa

Nr SIS

AlA #

589055 (MCJDEBJIAO) Cato-powierzchniowa ptyta
indukcyjnaq, 4 strefy grzania,
sterowanie z jednej strony,
instalacja pod $ciang z
tylnym kotnierzem na
podstawie otwartej H2,
wysokosé¢ 700 mm.

APROBATA

Podstawowa charakterystyka

Zabezpieczenie przed przegrzaniem: czujnik
temperatury wytqcza zasilanie w razie przegrzania.

Podpory garnkow sg wtozone do powierzchni
urzqgdzenia, znaczy ze garnki mozna tatwo
przesunq¢ z jednego obszaru na inny bez
podnoszenia.

Gtadka powierzchnia Ceran jest tatwa do
czyszczeniaizapewnia najwyzszy stopien higieny.
tatwy dostep od przodu do wszystkich gtéwnych
komponentow.

System wzajemnego potqgczenia THERMODUL
tworzy bezszwowy blat roboczy, bez zanieczyszczen.
Rowniez utatwia usuwanie urzgdzen w razie
wymiany lub serwisu.

Metalowe pokretta z wbudowanym higienicznym
silikonowym uchwytem dla tatwiejszej obstugi i
czyszczenia. Specjalne zaprojektowana konstrukcja
uktadu sterowania zapobiega przedostawaniu sie
zabrudzen do komponentow w $rodku urzgdzenia.

Duzy widoczny wyswietlacz cyfrowy wyprodukowany
ze szkta hartowanego, odpornego na ciepto i
chemikalia, pokazujgcy nastawy temperatur lub
mocy. Wyswietlacz pokazuje tez status wigczenia/
wytgczenia urzqdzenia oraz status wtqczenia/
wytgczenia elementéw grzejnych.

Sterowanie pomocq 9-ci poziomy mocy dla kazdej
strefy grzania.

Cata powierzchnia urzgdzenia moze byc¢ uzywana
bez "martwych" punktow.

Szybkie (natychmiastowe) wyzwolenie petnej
mocy grzewczej.

Niskie emisje ciepta do otoczenia.

Ptyta indukcyjna cato-powierzchniowa zapewnia
znaczne zwiekszenieilosci patelnii garnkow, dzieki
przejsciu bez potgczen pomiedzy poszczegdlnymi
strefami  grzejnymi; idealna do pracy przy
serwowaniu & la carte.

Konstrukcja

Lampka kontrolna dla kazdej strefy.

Gorna ptyta urzgdzenia wyprodukowana ttoczeniem
z jednej sztuki blachy o grubosci 2 mm (stal
nierdzewna 1.4301 - AISI 304).

Ptyta robocza urzqdzenia skonstruowana zgodnie
z DIN 188602 z tzw. ,nosem okapowym”, aby
zapobiec $ciekaniu cieczy po panelach bocznych
urzqdzenia.

IPX5 - Certyfikacja odpornosci na wode.

Konstrukcja urzgdzenia o ptaskiej powierzchni bez
obszaréw ukrytych, dla zapewnienia tatwego
czyszczenia wszystkich powierzchni.

Wewnetrzna rama urzqdzenia wyprodukowana ze
stali nierdzewnej profilowej, aby zabezpieczyc¢

solidng i wytrzymang konstrukcje catego
urzgdzenia.
Utrzymywalno$¢ L\ Y4

¢ Urzgdzenie jest zaprojektowane zgodnie z

szwajcarskqg regulacjq energetycznej efektywnosci
(730.02)

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
foodservice@electrolux.com
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Modularne urzgdzenia grzewcze

Cato-powierzchniowa ptyta indukcyjna, 4 strefy,
1 stronna wersja, instalacja pod sciang z tylnym

kotnierzem, podstawa otwarta H2, 700 mm

Elektryczne

Napiecie zasilania:
Moc catkowita:

Kluczowe informacje:

Wymiary zewnetrzne,
szerokos¢:

Wymiary zewnetrzne,
gtebokos¢:

Wymiary zewnetrzne,
wysoko$¢:

Wymiary komory szafki
(szerokosc):

Wymiary komory szafki
(wysokos¢):

Wymiary komory szafki
(gtebokos¢):

Ciezar wysytkowy:
Objetos¢ wysytkowa:
Moc przednich ptyt:
Moc tylnych ptyt:
Wymiary przednich ptyt:
Wymiary tylnych ptyt:

Wymiary ptyty indukcyjnej

(szerokos¢):

Wymiary ptyty indukcyjnej

(gtebokos¢):

400 V/3N ph/50/60 Hz
28 kW

1000 mm
900 mm
700 mm
580 mm
330 mm

740 mm
170 kg

1.33 m3

7 -7 kW
7 -7 kW
420x370
420x370

420x370
420x370

1000 mm

900 mm

Modularne urzgdzenia grzewcze

Cato-powierzchniowa ptyta indukcyjna, 4 strefy, 1 stronna wersja,

instalacja pod scianqg z tylnym kotnierzem, podstawa otwarta H2, 700 mm
Firma zastrzega sobie prawo wprowadzenia zmian w produktach bez wcze$niejszego

powiadomienia. Wszystkie informacje sq prawidtowe na czas wydruku.
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